
TO FIL I  TAVERNA
FOOD MENU



OUR PRODUCTS

Olive Oil | extra virgin olive oil is used in all our recipes collected 

from our hotels and our olive grove in Anoskeli Rethimnon

Sunflower Oil | sunflower oil is used only for deep frying.

Produced in Kavala

Meats | all meat products are fresh from selected Greek farms

Fish | fresh fish is received daily from our local suppliers

Potatoes | from Lasithi Plateau

Olives | from small producers of Kalamata and Crete

Cold Cuts | Cretan Farms En Elladi, with animal fat substitution from extra 
virgin olive oil

Cretan Cold Cuts and Sausages | from Kasakis farm in Rethimnon

Cheese Products | Steiakakis (Messara), Sylligardos (Neapolis), Zervos 
(Rethimnon)

Yoghurt | Sylligardos (Neapolis). According to our Chef ‘The best Yogurt 
in the world’

Dakos Bread | from Vardas Bakery of Kritsa village

Cretan Products | from the Female Partnership of Kritsa village

Flour | mills of Crete (Chania)



 Vegetarian |  Vegan 

SOUPS | ΣΟΥΠΕΣ  €

Soup of the day inspired from our garden  7.5 
Σούπα ημέρας εμπνευσμένη από τον κήπο μας

Fish soup   8.5 
rockfish | fresh vegetables | saffron
Κακαβιά
πετρόψαρα| φρέσκα λαχανικά | κρόκος Κοζάνης   

L IGHT BITES | ΜΕΖΕΔΕΣ €

Pita bread  4     
olive oil | herbs | tomato | onion
Παραδοσιακά πιτάκια 
ελαιόλαδο | βότανα | ντομάτα | κρεμμύδι

Garlic pita   4 
olive oil | herbs | paprika
Σκορδοπιτάκια            
ελαιόλαδο | βότανα | πάπρικα

Dakos 7.5 
cretan rusk | tomato | olives | feta cheese | oregano                                                                                                                                         
Ντάκος 
ντομάτα | ελιές | φέτα τριμμένη | ρίγανη

Dolmadakia   8
vine leaves and zucchini flowers stuffed with rice | herbs | tzatziki
Ντολμαδάκια
αμπελόφυλλα και κολοκυθοανθοί με ρύζι | αρωματικά | τζατζίκι    

Tzatziki   7.5    
Τζατζίκι      

Tart with fava 8.5    
skipjack tuna | chutney tomato   
Τάρτα φάβας
λακέρδα | πικάντικη μαρμελάδα ντομάτας  

Hummus   7.5   
with pita bread   
Χούμους
με πιτάκι

Eggplant spread   8   
smoked eggplant | tomato | onion | spearmint | honey | parsley
Μελιτζανοσαλάτα
καπνιστή μελιτζάνα | κρεμμύδι | ντομάτα | μέλι | μαϊντανός | δυόσμος                                                                



Chef’s saganaki cheese 9      
feta cheese in puff pastry | honey | sesame 
Σαγανάκι του Σεφ
φέτα σε  φύλλο κρούστας | μέλι |  σουσάμι

Traditional Cretan mini pies 8  
mini cheese pies with cheese | spinach mini pies with herbs      
Παραδοσιακά Κρητικά πιτάκια
τυροπιτάκια | σπανακοπιτάκια  με φρέσκα βότανα

Cheeseballs 8.5     
tomato chutney  
Τυροκροκέτες
πικάντικη μαρμελάδα ντομάτας 

Fries 5.5  | 6.5  
country or Cretan style | paprika | oregano or tomato sauce | 
anthotiro cheese
Τηγανιτές πατάτες
country or Cretan style | πάπρικα | ρίγανη ή σάλτσα ντομάτα | ανθότυρο 

SALADS | ΣΑΛΑΤΕΣ    €

Greek salad 12   
tomato | cucumber | peppers | onion | olives | fine herbs |  feta cheese
Χωριάτικη
ντομάτα | αγγούρι | πιπεριά | κρεμμύδι | ελιές | μυρωδικά | φέτα  

Caesar chicken salad 14.5  
lettuce | spinach | iceberg | graviera cheese | croutons | caesar dressing
Σαλάτα Ceasar με κοτόπουλο
μαρούλι | σπανάκι |άισμπεργκ | γραβιέρα | κρουτόν | caesar ντρέσιννγκ 

Sunny Salad 12.5 
mesclun | cherry tomatoes confit | ‘’kefalotiri’’cheese | variety of seeds 
and sun-dried tomato dressing
Πράσινη Πανδαισία
ανάμεικτα φύλλα | ντοματίνια confit | κεφαλοτύρι | ανάμεικτοι σπόροι | 
ντρέσινγκ  λιαστής ντομάτας

Green salad with smoked trout 15.5         
mesclun | iceberg | fennel | dill | parsley | onion | green apple | lemon-
mustard dressing
Καπνιστή πέστροφα Λούρου
φύλλα mesclun | άισμπεργκ | φινόκιο | άνηθος | μαϊντανός | κρεμμύδι | 
πράσινο μήλο | λεμόνι - μουστάρδα

Tabbouleh   11.5   
bulgur | tomato | cucumber | mint | onion | parsley | lemon-olive oil dressing
Ταμπουλέ            
πλιγούρι | ντομάτα | αγγούρι | δυόσμος | κρεμμύδι | μαϊντανός | dressing 
λαδολέμονο      



 Vegetarian |  Vegan 

OUR CHEF RECOMMENDS
Ο CHEF ΠΡΟΤΕΙΝΕΙ  €

Moussaka  14.5          
eggplant | zucchini |  potato | minced beef | béchamel sauce
Μουσακάς
μελιτζάνα | κολοκύθι |  πατάτα | μοσχαρίσιος κιμάς | μπεσαμέλ

Gemista   13                
tomatoes and peppers stuffed with rice and herbs    
Γεμιστά
γεμιστές ντομάτες και πιπεριές με ρύζι και βότανα   

Zucchini mini burgers                                                       13          
served with hummus and green salad
Κολοκυθοκεφτέδες 
σερβίρεται με  χούμους και πράσινη σαλάτα   

Τoday ’s special      14.5      
ask our Chef for the special dish of the day
Πιάτο ημέρας
ρωτήστε τον Σεφ μας για το ξεχωριστό πιάτο της ημέρας

FROM THE SEA
ΓΕΥΣΕΙΣ ΤΗΣ ΘΑΛΑΣΣΑΣ €

Fish & chips 16.5 
fried cod | fries | garlic beetroot spread
μπακαλιάρος τηγανιτός| πατάτες τηγανιτές | σκορδαλιά παντζάρι

Grilled prawns 25      
green salad | roasted sesame seeds | lemon-olive oil sauce
Γαρίδες σχάρας
πράσινη σαλάτα | καβουρδισμένο σουσάμι | λαδολέμονο

Fried calamari 16.5   
taramosalata
Καλαμάρι τηγανητό
ταραμοσαλάτα 

Grilled octopus  18.5        
fava | caramelized onions 
Ψητό Χταπόδι
φάβα | καραμελωμένα κρεμμύδια  

Fresh catch of the day (500gr) 28      
served with grilled vegetables
Φρέσκο ψάρι ημέρας (500gr) 
σερβίρεται με ψητά λαχανικά   



FROM THE LAND
ΕΠΙΛΟΓΕΣ ΚΡΕΑΤΟΣ €

Pork gyros  17.5    
tzatziki | tomato | onion | peppers | pita bread
Γύρος χοιρινός
τζατζίκι | ντομάτα | κρεμμύδι | πιπεριά | πιτάκια 

Lamb souvlaki  18.5 
yoghurt dip | mint sauce | tomato | onion | pita bread
Αρνίσιο σουβλάκι
γιαούρτι | σάλτσα μέντας | ντομάτα| κρεμμύδι | πιτάκια

Grilled chicken fillet 15.5          
grilled vegetables | mashed potatoes  
Φιλέτο Κοτόπουλο
λαχανικά σχάρας | πουρές πατάτας

Pork souvlaki 16.5                   
tzatziki | tomato | onion | peppers |  pita bread
Χοιρινό σουβλάκι
τζατζίκι | ντομάτα | κρεμμύδι | πιπεριά | πιτάκια  

Middle Eastern kebab with beef and lamb    16.5      
yoghurt sauce | tomato | onion | pita bread       
Κεμπάπ ανατολίτικο
σως με γιαούρτι |  ντομάτα | κρεμμύδι | πιτάκια    

Beef tagliata 28   
mashed potatoes | spicy chimichurri sauce   
Μοσχαρίσια ταλιάτα 
πουρές πατάτας | σάλτσα chimichurri  



 Vegetarian |  Vegan 

PASTA | ΖΥΜΑΡΙΚΑ  € 

Cretan Skioufichta 13  
tomato | feta cheese | olives |  garlic
Σκιουφιχτά              
ντομάτα | φέτα | ελιές | σκόρδο

Spaghetti Napolitan   12.5        
fresh tomato | basil 
Μακαρόνια με σάλτσα Napoli 
φρέσκια ντομάτα | βασιλικός

Tagliolini with mushrooms   13.5     
mushrooms | onion | leek | vegan cream 
Ταλιολίνι
μανιτάρια| κρεμμύδι| πράσο | φυτική  κρέμα  

Pastitsada with rooster 15.5     
tomato | carrot | onion | mix of spices   
Παστιτσάδα με κόκορα
ντομάτα | καρότο | κρεμμύδι |  μείγμα μπαχαρικών

Spaghetti Bolognese 15                                           
minced beef | tomato  
Μακαρόνια με σάλτσα Bolognese
μοσχαρίσιος κιμάς | ντομάτα 

Seafood orzo 18.5          
 tomato | mussels | squid and shrimp
Κριθαρότο θαλασσινών
ντομάτα | μύδια | καλαμάρι και γαρίδα

Spaghetti with lobster (for two persons) 48           
half lobster | tomato | herbs | lobster bisque 
Αστακομακαρονάδα (για 2 άτομα) 
μισός αστακός | ντομάτα | αρωματικά | bisque αστακού



DESSERTS | ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ €

Yoghurt 7 
with honey and  walnuts   
Γιαούρτι 
με μέλι και καρύδι 

Choco brownie 8.5    
with vanilla ice cream  
Brownie σοκολάτας
με παγωτό βανίλια

Traditional Galaktoboureko 8 
with pastry cream | honey syrup 
Γαλακτομπούρεκο
φρέσκο γάλα | σιρόπι μελιού

Orange Pie                                       8    
with vanilla ice cream  
Πορτοκαλόπιτα
με παγωτό βανίλια 

Ice cream 3              
per scoop (Vanilla| chocolate| strawberry ) 
Παγωτό   
Ανά μπάλα (Βανίλια| σοκολάτα| φράουλα) 

Seasonal fruit plate 8.5    
Φρούτα εποχής                                                                                                               

Ευχαριστούμε που επιλέξατε το Candia Park village.
Παρακάτω είναι η λίστα με τα αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα. Εάν έχετε κάποια αλλεργία σας παρακαλούμε 
να ενημερώσετε τον σερβιτόρο σας ώστε να διασφαλίσουμε την καταλληλότητα του γεύματός σας.
Δημητριακά | Καρκινοειδή | Αυγά | Ψάρια | Αραχίδες | Σόγια | Γάλα | Καρποί | Σέλινο | Μουστάρδα | 
Σουσάμι | Λούπινο | Θειώδη | Μαλάκια
Όλες οι τιμές είναι σε ευρώ και συμπεριλαμβάνουν Φ.Π.Α. και όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Ο καταναλωτής 
δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). Το 
κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία διαμαρτυρίας, σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο. για τη 
διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Ιωάννης Αβραμάκης

Thank you for choosing Candia Park village.
Below is a list of officially recognized food allergens. If you have an allergy to any of the following, 
kindly inform our service team so they can assure the safety of your meal. 
Cereal | Crustaceans | Eggs | Fish | Peanuts | Soy | Milk | Nuts  | Celery | Mustard | Sesame | Lupine| 
Sulfites | Mollusks
All our prices are in euros and inclusive of 24% VAT and all legal taxes. Consumer is not obliged to pay if the 
notice of payment (receipt-invoice) has not been received. The shop is obliged to have printed documents, 
in a special case beside the exit for setting out of any existed complaint.
Legally Responsible: Ioannis Avramakis


